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BORREL & BRUIDSTAART  
 

Om een toost uit te brengen op het pas gesloten huwelijk kunnen we alle gasten voorzien 

van een feestelijk glas Cava. Vervolgens snijden jullie samen de bruidstaart aan. Onze 

medewerkers zullen daarna het mes overnemen en op vakkundige wijze de taart in mooie 

punten verdelen.  

 

Frisdrank       2,85 

Zuiderzee Pils v/d tap       3,75 

Speciaal bier       5,00 

Huiswijn       4.75 

Cava (per glas)       5,75 

Limonade       2,00 

 

Servicekosten eigen bruidstaart       2,25 
voor o.a. het uitserveren van de taart, servieskosten en buffettafel. 
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Terwijl jullie de felicitaties in ontvangst nemen worden de gasten voorzien van een 

drankje en een hapje. Voor de drankjes gaan we uit van rode, witte en rosé wijn, bier 

van de tap, mineraalwater, frisdrank en vruchtensap. Op de (sta)tafels kunnen wij 

nootjes plaatsen en lekkere hapjes serveren.  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
LUXE KOUDE HAPJES       3,00 
Spiesje met gemarineerde tomaat en mozzarella  

Crostini met rundercarpaccio met pesto en oude kaas 

Crostini met huisgerookte zalm en mierikswortelcreme 
 

LUXE WARME HAPJES       3,00 
Kipspiesje in ketjap    

Paprika pesto spiesje met halloumi 

Gekruid vis spiesje 
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BORRELHAPJES | 2 P.P.       5,25 
Nootjes op tafel   

1x rondgang met drie soorten kaas, ossenworst, leverworst,  

grillworst, Amsterdamse uitjes & Zaanse mosterd  

1x rondgang met bitterballen 
 

 
BORRELHAPJES | 3 P.P.       6,75 
Nootjes op tafel   

1x rondgang met drie soorten kaas, ossenworst, leverworst,  

grillworst, Amsterdamse uitjes & Zaanse mosterd 

1x rondgang met bitterballen 

1 x rondgang met gemengde hapjes uit de frituur 
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DINER | SIT-DOWN 
 

Tijdens het diner kunnen jullie even tot rust komen en genieten van heerlijke gerechten. 

Onze chef-kok heeft een speciaal menu gemaakt voor jullie dag.  

 

MENU LIEFDE*       39,50 
Vlees: Carpaccio van gerookte entrecote met pesto  

Vis: Carpaccio van gerookte zalm met limoen dressing  

Vegetarisch: Carpaccio van biet met geitenkaas en honing 

 

Vlees: Biefstuk met Cupido's liefdespijl van geroosterde groenten  

en warme knoflookjus 

Vis: Op de huid gebakken IJsselmeer snoekbaars met cupido’s liefdespijl van  

geroosterde groenten en witte wijnsaus 

Vegetarisch: "Cordon bleu" van gegrilde aubergine met tomaat-paprikasaus  

met Cupido’s liefdespijl van geroosterde groenten  

 

Gebakken aardappels en frisse salade 

 

Witte praline parfait met karamelsaus 
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MENU REIS RONDOM DE ZUIDERZEE*    39,00  
West-Friese uiensoep met Enkhuizer kaas 

Geserveerd met brood en boerenroomboter 

 

Vlees: Kalfsoester met licht romige pepersaus 

Vis: Op de huid gebakken kabeljauw met mosterdsaus 

Vegetarisch: Hartig taartje met pompoen en gegratineerde geitenkaas 

 

Geserveerd met West-Friese aardappeltjes uit de oven met  

rozemarijn en streekgroenten van het seizoen 

 

Boerenhangop met seizoensfruit 

 

MENU REIS DOOR DE POLDER *      38,50 
Zaanse mosterdsoep met prei en Wieringer weide kaas 

 

Vlees: Biefstuk van het Twisker rund met rode wijnsaus 

Vis: Op de huid gebakken IJsselmeer snoekbaarsfilet met botersaus 

Vegetarisch: Hartig taartje met pompoen en gegratineerde geitenkaas 

 

Geserveerd met West-Friese aardappeltjes uit de oven met  

rozemarijn en streekgroenten van het seizoen 

 

Polderwafel met Lutjebroeker biologisch roomijs van schapenmelk  

en specerijen stroop 
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MENU SUYDERSEE*       43,00 
Vlees: Tartaartje van gerookte entrecote met truffelmayonaise 

Vis: Tartaartje van gerookte zalm met gerookte forel en Hollandse garnaaltjes 

Vegetarisch: Tartaartje van tomaat en balsamicostroop 

 

Geserveerd met brood en boerenroomboter 

 

Heldere bospaddenstoelensoep met tuinkruiden (v) 

 

Vlees: Biefstuk van het Twisker rund met rode wijnsaus, geserveerd  

met streekgroenten 

Vis: Kabeljauw met mosterdsaus geserveerd met streekgroenten  

Vegetarisch: Gemarineerde portobellosteak met kruidenolie 

 

Geserveerd met West-Friese aardappeltjes uit de oven 

 

Wentelteefje van suikerbrood met een boterstroopsaus en vanille room ijs 

 
*Keuze vis of vleesmenu bij reservering  
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DINER | SPECIAAL 
 

 
SHARED DINING         42,50 
Een diner waarbij de gerechten in schalen op tafel worden geserveerd. 

 

Toscaanse salami, prosciutto di Parma en meloen, rundercarpaccio,  

gerookte zalm, crostini ansjovis, gegrilde courgette met tonijn,  

bruschetta tomaat (v), Mozzarella met tomaat en olijven (v), diverse kazen 

Ambachtelijke broden, boter, tapenade en olijven 

 

Gebakken scholfilet met knoflook en citroen 

Entrecote gemarineerd met pesto   

Kruidige aubergine in tomatensaus (v) 

Diverse soorten pasta en gegrilde groenten  

 
WALKING DINER  
Alle gerechtjes zijn te eten met een vorkje, lepeltje of uit de hand. 

 
7 GERECHTEN         42,50  
 

Rundercarpaccio met pesto en oude kaas 

Mosterdsoepje met een kruidencrouton (v) 

Hartig taartje met gekarameliseerde ui en geitenkaas (v) 

 

Spies van kippendij met milde chilisaus en atjar 

Gegrilde zalm met wok groenten 

Getrancheerde varkenshaas met champignons en knolselderijpuree 

 

Sinaasappelijs gemaakt van schapenmelk en stukjes brownie en karamelsaus 

 
5 GERECHTEN       37,50 
Bij de Walking Diner met 5 gerechten heeft u de keuze uit twee  

koude gerechten, twee warme gerechten en het nagerecht.   
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DINER | BUFFET 
 

ZUIDERZEEBUFFET        34,50 
Zaanse mosterdsoep met prei en kaas (v) 

 

Carpaccio van Wieringerweide rund 

Salade van gerookte zalm 

Frisse Hollandse salade 

 

Op de huid gebakken kabeljauw met botersaus 

Varkenshaasmedaillons met champignonroomsaus 

Gevulde paprika met geitenkaas, honing en walnoot (v) 

Krieltjes uit de oven met rozemarijn en tijm 

Geroosterde groenten van Hollandse bodem  

 

Boerenhangop met vers fruit 
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KEUZE BUFFET TRADITIONEEL       36,50 
Stel je eigen buffet samen.  

1 soep 

3 koude gerechten (vlees, vis en vegetarisch) 

3 warme gerechten (vlees, vis en vegetarisch) 

1 bijgerecht 

1 nagerecht 

 

 

SOEPEN 
 
Zaanse mosterdsoep met prei en Beemsterkaas 

(v) 

Tomatensoep met basilicum (v) 

Romige groentesoep met Hollandse groenten 

Kippensoep met prei en selderij 

West-Friese uiensoep 

Pompoensoep 

 
KOUDE GERECHTEN (3.95 P.P EXTRA PER 

GERECHT) 
 
Vlees  

Rundercarpaccio met pesto en oude kaas 

Knolselderijsalade met kip en dragon 

Gedroogde ham met diverse soorten meloen 

Rundvleessalade met stoofvlees  

Kip kerriesalade met fruit 

 
 

 
 
Vis 

Salade van gerookte zalm met appel en bosui 

Haringsalade met rode biet 

Pastasalade met tonijn en gedroogde tomaat 

Gerookte makreel met geglaceerde rode uien 

Hollandse haring met uitjes en zuur 

 
 

 

Vegetarisch  

Aardappelsalade met knoflook en groene 

kruiden 

West-Friese koolsalade met wortel en appel 

Frisse Hollandse salade met honingmosterd 

dressing 

Tomatensalade met Lutjebroeker schapenkaas 
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WARME GERECHTEN (4.95 P.P EXTRA) 
Vlees  

Varkenshaasmedaillons met 

champignonroomsaus 

Biefstukpuntjes in rode wijnjus 

Kipfilet met stroganoffsaus 

Stoofpot rundvlees 

 

Vis 

Op de huid gebakken kabeljauw met botersaus 

Gebakken zalm met Hollandaise saus 

Romig visstoofpotje met prei en mosselen 

Gebakken schol met ravigottesaus 

 

Vegetarisch 

Gevulde champignon met courgette, paprika en 

ui 

Lasagne van gegrilde groenten 

Geroosterde groenten van Hollandse bodem 

Gegratineerde bloemkool met room en kaas 

Pompoen stoofpot met paprika en rode ui 

 

 

 
 
 
BIJGERECHTEN (2.95 P.P EXTRA) 
 
Romige West-Friese aardappeltjes uit de oven 

West-Friese aardappeltjes uit de oven met 

rozemarijn 

Gekookte gele rijst 

Pasta met roomsaus 

Verse frites 

 
NAGERECHTEN 
 
Stroopwafelijs met stukjes stroopwafel en 

vanillesaus 

Sorbetijs van rood fruit met sinaasappelsaus 

Sinaasappelijs en stukjes brownie 

Polderwafel met roomijs en stroop 

Boerenhangop met seizoensfruit 

Wentelteefje van suikerbrood met 

boterstroopsaus en  

vanille parfait 
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DINER | BARBECUE 
 

BARBECUE TRADITIONEEL        29,00  
Satéstokje, braadworst, hamburger,  

Visspies en gegrilde groentenspies (v) 

Tonijnsalade en rauwkostsalade 

Stokbrood & kruidenboter en frites 

Verschillende soorten saus 

 
BARBECUE DE LUXE       35,00  
Kipsaté, gemarineerde spareribs, runderhamburger,  

lamsgehakt, visspies, gemarineerde groentespies (v),  

gevulde paprika met geitenkaas, honing en noten (v),  

Tonijnsalade, rauwkostsalade en fruitsalade 

Stokbrood & kruidenboter en frites 

Verschillende soorten saus 

 

 

DINER | KINDEREN 
Voor kinderen van 4 t/m 12 jaar wordt bij buffetten de halve prijs in rekening gebracht. 

 

 
KINDERMENU       13,00  
Luxe kipnuggets met verse frites, mayonaise en appelmoes & een ijs surprise! 
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DINER | NAGERECHTEN 
 

Boerenhangop met seizoensfruit       7,00 

 

Wentelteefje van suikerbrood met een  

boterstroopsaus en vanille room ijs       8,00 

 

Sinaasappelijs gemaakt van schapenmelk  

en stukjes brownie en karamelsaus       8,25 

 

Sorbetsijs van rood fruit met sinaasappelsaus     8,25 

 

“mooi skoftig” stroopwafelijs met stukjes      

stroopwafel en vanillesaus       8,50 

 

Polderwafel met lutjebroeker biologisch      

roomijs van schapenmelk en stroop       7,50 
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FEESTAVOND 
Wanneer iedereen voldaan is van alle lekkere gerechten is het tijd om met de voetjes van 

de vloer te gaan! De band of de DJ kunnen jullie zelf regelen. Bij de zaalindeling wordt 

natuurlijk rekening gehouden met een dansvloer en eventuele optredens van vrienden en 

familie. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Frisdrank       2,85 

Bier       3,75 

Speciaal bier       5,00 

Huiswijn       4,75 

Cava (per glas)       5,75 

Limonade       2,00 
 

DRANKARRANGEMENT 
Onbeperkt frisdrank, bier en wijn. 

 

Drie uur       26,50 

Vier uur        28,50 

Vijf uur        30,50 
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FEESTAVOND ARRANGEMENT       38,00 
Hollands drankenassortiment 

Nootjes op tafel 

1x rondgang met drie soorten Beemsterkaas, ossenworst, leverworst, Amsterdamse uitjes en 

Zaanse mosterd  

1x rondgang met Amsterdamse bitterballen  

1x rondgang met gemengde hapjes uit de frituur 

1x rondgang met een klein puntzakje frites 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
LUXE KOUDE HAPJES       3,00 
Spiesje met gemarineerde tomaat en mozzarella  

Crostini met rundercarpaccio met pesto en oude kaas 

Crostini met huisgerookte zalm en mierikswortelcreme 
 

LUXE WARME HAPJES       3,00 
Kipspiesje in ketjap    

Paprika pesto spiesje met halloumi 

Gekruid vis spiesje 
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BORRELHAPJES | 2 P.P.       5,25 
Nootjes op tafel   

1x rondgang met drie soorten kaas, ossenworst, leverworst,  

grillworst, Amsterdamse uitjes & Zaanse mosterd  

1x rondgang met bitterballen 
 

 
BORRELHAPJES | 3 P.P.       6,75 
Nootjes op tafel   

1x rondgang met drie soorten kaas, ossenworst, leverworst,  

grillworst, Amsterdamse uitjes & Zaanse mosterd 

1x rondgang met bitterballen 

1 x rondgang met gemengde hapjes uit de frituur 

 
 
BORRELHAPJES | 4 P.P.       7,25 
Nootjes op tafel 

1x rondgang met drie soorten kaas, ossenworst, leverworst,   

grillworst, Amsterdamse uitjes & Zaanse mosterd  

1x rondgang met 2 soorten wrap hapjes van carpaccio en zalm  

1x rondgang met gemengde hapjes uit de frituur 

1x rondgang met bitterballen  

 
 

 


